Erstmals erscheint das
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4. franzosische

«Lies den Pauli, bis er zerfleddert ist, denn
nur wer die alten Massstibe genau kennt,
kann neue Massstabe setzten.»

Anton Mosimann
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«Das Pauli Lehrbuch erklare alle Grundlagen der Kiiche
vollstandig und logisch, es ist ein vollendeter Briicken-
schlag zwischen der traditionellen und der neuzeitlichen
Ktiche » Stefan Trepp

Luxusausgabe
75 Jahre

«KOCHEN MACHT SPASS — Aber nur
demjenigen, der es auch kann. Der Pauli fiefert
das Riistzeug dazu» Emst Fischer DEHOGA

Die digitale Ara hilt Einzug
im Pauli Fachbuchverlag -
App mit 1250 Rezepten in
4 Sprachen

Online Lernkontrolle
5000 Fragen - und Antworten

Auch «Paulinchen» genannt

Pauli kompakt

3 Bande mit 5000 Fragen - und
Antworten adaquat zur Online Lernkontrolle

Universal App based on Escoffier
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«Ein unentbehrliches Hilfsmittel zahlreicher Kéche in allen
Erdteilen mic weltweiter Anerkennung.»
Schweizer Wirteverband! Union Helvetia

Tecnologia culinaria
Eugen Pauli

CLASSICAL

COOKING

The Modern Way
ugen Pauli.

Alles beginnt mit einem kleinen
hellblauen Buch.

Lehrbuch der Kiiche
Eosea il 3 Meinem Grossvater Ernst und

meinem Vater Eugen Pauli in
Dankbarkeit und Verehrung

«Die Bibel der Kéche» wird es genannt
oder einfach nur «Der Pauli»

2. und 3. Auflage 1.englische Auflage gewidmet. _Technologie culinaire 1.italienische Auflage
Ein Lehrbuch ﬂ]rJunge Kéche | R \ oot 2_ﬁ’anz©5jgche Auﬂage
und Handbuch fir angehende 7 Auflage 9. Auflage 10. Auflage
1946|1953 Ktichenchefs unter Einbezug von 1973 1978 1980 1984 1986 1988
Escoffiers «Guide Culinaire»
1960 ‘ 1965 ‘ 1968 ‘ ‘ Fragen und - Antworten-Biichlein in deutscher,
Leute wie damals ] EUGEN PAULFS franzosischer und italienischer Sprache.
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schiichten, grinen Pauli als Lehrmiccel. Einjge The Modern Way T N ‘
Rezepte aus dieser Kiichenfibel sind in der R «Der Paull ist nach wie vor

das unbestrittene Standard-
werk. Wer etwas wissen will,

Grundlage fast noch genau gleich wie in der
umwerfend grossen neuesten Ausgabe.»

Heinz Witschi schiagt im Pauli nach. Der «Der Pauli — das Wichtgste,
; , Pauli ist die Referenz, eine was es gibt!
2.englische Auflage 1 hollandische Auflage &Ch//dw und emotionale Meiner war der hellblave »
Basis.» Rolf Caviezel

4. Auflage 5.und 6. Auflage 8. Auflage 1. japanische Auflage 1. franzosische Auflage Thomas Nussbaumer

«Der Pauli ist effektiv das Fundament des Kochens. Man muss den Pauli <kénnen», bevor man verrtickte
Sachen - die heute so <en vogue> sind — machen kann.» André Jaeger
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